FUNDAGCAD DO ABC

Dwudm 12657

TERMO DE REFERENCIA
DAS ESPECIFICACOES TECNICAS

1- DEFINICOES E DESCRIGAO DOS SERVICOS.

1.1 Contratacdo EMERGENCIAL de empresa especializada na PRESTACAO DE SERVICO
DE FORNECIMENTO DE REFEICOES PRONTAS E CONGELADAS TRANSPORTADAS,
SOB DEMANDA para atender a unidade de PRONTO ATENDIMENTO DR. MANOEL
MAISETTE SALGADO - UPA RODEIO 24HRS do municipio de Mogi das Cruzes, conforme
condicBes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1..2. O servigco inclui refeicdes, que devera ser entregue no local indicado pela
CONTRATANTE, caracterizando assim a modalidade delivery (entrega).

1.3. A presente contratacéo seré pelo periodo de 90 (noventa) dias, podendo ser prorrogado
por igual periodo, respeitados os limites maximos estabelecido no Regulamento de Compras
da Fundacédo do ABC.

1.4. O escopo dos servigcos da presente contratacao envolve:

1.4.1. Fornecimento de alimentagdo e servicos envolvendo as etapas de aquisicao,
armazenamento de géneros alimenticios, pré-preparo, preparo, porcionamento, distribuicdo e
transporte de refeicbes congeladas;

1.4.2. A CONTRATADA se responsabilizara por todas as despesas relativas aos géneros
alimenticios, produtos de limpeza, conservacgao e higiene, taxas, impostos, e demais encargos
necessarios e relacionados a execucao dos servigos; bem como, em caso de falta de agua
na rede publica, fornecimento de agua para o preparo de refeicdes e para limpeza;

1.4.3 Operacionalizacdo de todas as atividades da producdo e administracdo dos servicos,
visando assegurar uma alimentacdo de qualidade, com valor nutricional balanceado e em
condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas, de acordo com as legisla¢fes vigentes (Resolucéo
RDC n° 63 de 06/07/00, Resolu¢cdo RDC n° 216 de 15/09/2004, Resolugdo RDC n° 12 de
02/01/01, Resolucédo RDC n° 275 de 21/10/02, Portaria CVS n° 5 de 09/04/2013, Portaria CVS
n° 15 de 07/11/91, Lei Municipal n® 8345 de 07/05/02 (Cédigo Sanitario Municipal), PAT Lei
n° 6321 de 14/04/76, Portaria n°® 193 de 05/12/06, Portaria n°® 2619 de 26/09/11, Resolugéo
CFN n° 380 de 09/12/05, Lei n°® 11346 de 15/09/06, Lei n°® 12305 de 02/08/10) e demais
legislagbes complementares;

1.5. O fornecimento de alimentacdo visa atender aos seguintes grupos de consumo:
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1.5.1. Pacientes: fornecimento de dietas gerais destinadas a pacientes internos da unidade,
de acordo com as necessidades especificas, na quantidade solicitada pela CONTRATANTE.

1.6. Quantidades Estimadas de Refei¢cbes:

UNIDADE DE PRONTO ATENDIMENTO - RODEIO 24 HORAS
PLANILHA DE ESTIMATIVA DO FORNECIMENTO DE DIETAS
ITEM DESCRICAO UNIDADE QUQSII'MMAED’\IOSAL
1 Dieta Branda e Pastosa 350 gramas 129
2 Dieta Pastosa Liquidificada 200 gramas 38
3 Dieta Liquidificada sem residuos | 200 gramas 30
4 Dieta Livre ou Geral 350 gramas 58
5 Egsgﬁgrsn iCaSHipossédicas e 300 gramas 17

1.7. Horarios de distribuicdo das refeigbes diarias por unidade:

1.7.1. Os horérios de entrega das refei¢cdes serdo predeterminados pela CONTRATANTE.
1.8. Local de Prestacéo dos Servigos:

1.8.1 O servigo de prestacéo seré realizado na unidade de saude:

UNIDADE DE PRONTO ATENDIMENTO RODEIO “DR. MANOEL MAISETTE SALGADO” -
Av. Pedro Romero, s/n, Bairro Jardim Rodeio, Mogi das Cruzes - CEP: 08780-200

2. JUSTIFICATIVA

Em funcdo do elevado tempo de permanéncia de pacientes que necessitam de suporte
hospitalar, ndo disponivel, faz-se necessario o fornecimento de alimentacdo aos mesmos no
periodo que aguardam a regulacao.

Como € sabido, os servicos relacionados a saude publica possuem incontestavel relevancia,
ndo apenas por tratar-se do maior bem tutelado pelo direito, mas também pela delicadeza e
sensibilidade que o tema requer, sobretudo quando ao fornecimento de alimentacdo
hospitalar, neste caso, a esta Unidade, executada ininterruptamente de maneira a assegurar
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a incolumidade dos usuérios do sistema bem como a plenitude dos servigos prestados ao
cidadao.

A contratacdo de empresa terceirizada para fornecimento de Alimentac@o e Nutricdo visa a
captacao de servigo especializado junto a uma empresa do ramo, qualificada tecnicamente
gue tenha disponibilidade para atender as necessidades destes servicos com qualidade e
eficiéncia na execucao.

A alimentacdo adequada é fator importante no tratamento de pacientes como medida
coadjuvante na evolucéo clinica, pela manutencéo ou recuperacdo do seu estado nutricional,
refletindo no atendimento psicossocial.

3. FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

Os servicos serdo executados conforme discriminado abaixo:

3.1.1. Especifica¢des Detalhadas do Servigo:

a) O servico inclui producéo das refeices, que devera ocorrer nas_dependéncias da
contratada ou se empresa possuir alguma instalacdo dentro do municipio, esta podera
ser utilizada e a distribuicédo nos locais indicados pela CONTRATANTE, caracterizando assim
a modalidade delivery (entrega).

b) A execucdo do servico abrange: aquisicdo de matéria-prima em conformidade com o
especificado neste Termo; manipulacéo e preparo das refei¢cdes; fornecimento das refeicoes
e dos materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, entre outros necessarios a
perfeita execugdo do servicgo), transporte adequado e compativel com o volume de refei¢des,
observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria;

C) A Contratada devera executar todas as atividades necessarias a cumprimento do
objeto contratado, dentre as quais se destacam:

o A programacéo das atividades de nutricdo e alimentagao;

o A aquisicao de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral como
embalagens, guardanapos, talheres, etc

o A aquisicao de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral,
realizando o controle quantitativo e o0 armazenamento dos mesmos;

o O pré-preparo e a coccao dos alimentos;

o O acondicionamento das refeicdes em recipientes isotérmicos;

o A expedicdo, o transporte, a distribuicAo e o porcionamento das refeicbes aos
comensais;

o A higienizacdo das dependéncias, dos equipamentos e dos utensilios envolvidos na

prestacéo dos servicos;
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4. INFORMAGCOES GERAIS PARA O FORNECIMENTO

5.1. As refeigcBes deverdo apresentar condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas ao consumo
e em atendimento as exigéncias da Vigilancia Sanitaria, principalmente no tocante ao controle
de temperatura.

5.2. As refei¢cdes deverdo ser produzidas pela CONTRATADA em local apropriado para essa
finalidade, que seja de sua exploracao, e 0 mesmo deve estar de acordo com todas as normas
da vigilancia sanitaria;

5.3. O servico a ser prestado é de refeicbes congeladas transportadas de modo que toda
operacionalizagdo e custos referentes ao transporte serdo de responsabilidade da
CONTRATADA. As refeicdes serdo servidas nos refeitérios da CONTRATANTE em horério
definido neste Termo;

5.5 A producao, porcionamento, distribuicdo e expedigao/transporte das refeicbes deverdo ser
supervisionadas pelo responsavel técnico da CONTRATADA, de maneira a observar sua
apresentacdo, qualidade das preparagfes, quantidade porcionada e temperatura, para que
realize as alterac6es ou adaptacdes necessarias caso seja observada qualquer inadequacéo,
visando o atendimento adequado e satisfatorio. O CONTRATANTE, quando julgar necessario,
podera realizar a supervisédo de qualquer parte do processo, a qualquer momento, sem prévia
autorizacao por parte da CONTRATADA;

5.6. A CONTRATADA sera responsavel pela producdo, porcionamento e montagem
realizados em sua cozinha central propria e transporte das refei¢cdes as unidades de Servicos.
O porcionamento das refeicbes devera ser uniforme e respeitar o per capta estabelecido pelo
CONTRATANTE;

6. INFORMAGCOES GERAIS PARA O FORNECIMENTO

6.1. O transporte das refei¢cdes prontas, realizadas entre as cozinhas e 0s servi¢os de saude
é de responsabilidade da CONTRATADA, a qual deve apresentar para o objeto da presente
contratacdo o Certificado Sanitario de todos os veiculos utilizados, conforme o Art. 87° da Lei
Estadual n° 10.083, de 23 de setembro del1998 e Art. 07° da Portaria CVS n° 04, de 21 de
marco de 2011, retificada em 31de marco de 2011, e outras normas complementares vigentes.
Devera ser entregue ao CONTRATANTE uma cépia do certificado de cada veiculo, inclusive,
das suas renovagoes;

6.2. Os transportes das refeigbes prontas devem seguir todos os preceitos estabelecidos pelas
legislagbes vigentes (Portaria CVS 15 de 07/11/1991, Portaria CVS 5 de 09/04/2013 e
Resolucdo RDC 216 de 15/09/2004 e demais vigentes);
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6.3. A CONTRATADA devera programar, no minimo, 01 (uma) entrega por semana,
conforme os 1horérios estabelecidos e se adequando aos horarios iniciais de distribuicdo das
refeicdes da unidade do CONTRATANTE.

6.4. Deve ser prevista pela CONTRATADA a disponibilizacdo de transporte suplementar
para adequacao dos servicos que 0 CONTRATANTE julgar necessario;

6.5. Os veiculos de transporte das refeicbes prontas para o consumo deverao seguir 0s
preceitos abaixo:

a) O transporte devera ser por meio de veiculos apropriados, seguindo todos os preceitos
estabelecidos na legislagéo vigente e identificados que estéo a servico da CONTRATADA,

b) Deverdo ser isotérmicos e constituidos de material liso, atdéxico e impermeével;

C) Deverao possuir estrados modulares (pallets) plasticos, antiderrapante, em cor clara,
gue possibilite a retirada para higienizacéo;

d) Deverdo ser mantidos sob bom estado de conservacgéo e higiene diaria, de forma a

assegurar sua limpeza e desinfeccao;
e) A cabine do condutor devera ser isolada da area que transporta alimentos.

6.6 A CONTRATADA devera dispor de tantos veiculos e funcionarios quantos forem
necessarios a fim de transportar as refeicbes para todas as unidades que tém a
responsabilidade de abastecer, cumprindo rigorosamente os horarios estabelecidos e

assegurando as condi¢des de consumo e qualidade das refei¢des;

6.7. Para o devido acondicionamento e transporte, as refeicbes da deverdo estar
embaladas individualmente, em embalagens descartaveis de polipropileno com trés divisdes
e capacidade aproximada de 1150ml e dimensdes externas de 268x183x53mm, que permita
a utilizacado segura em micro-ondas.

6.8 As mesmas deverdo ser acondicionadas em caixas térmicas apropriadas para o
transporte de alimentos prontos para o consumo (tipo HotBox), com gelos reutilizaveis rigidos
(tipo Gelox) para as preparagdes que necessitem de refrigeracéo, e devidamente identificadas
(nome da empresa produtora com seu endereco completo e CNPJ, nome da preparagéo,
nome da unidade de destino, horario de manipulacao, prazo de validade e instru¢cdes sobre
sua conservagdo), visando garantir a temperatura, a qualidade sensorial e higiénica dos
alimentos transportados;

6.9 As caixas térmicas, as garrafas térmicas e os gelos reutilizveis rigidos devem ser
utilizados exclusivamente para este fim, mantidos sob adequado estado de conservacgéo e
higiene diéria. Deverdo ser substituidos pela CONTRATADA quando expirado seu prazo de
validade ou quando constatado pelo CONTRATANTE mas condi¢des de conservacao,
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inclusive, sobre sua aparéncia, de modo que interfira na qualidade sensorial e segurancga dos
alimentos;

6.10. Os funcionarios que trabalham no transporte das refeicbes deverdo apresentar cracha
com identificacdo e logotipo da empresa, manter barbas e bigodes raspados diariamente,
fazer uso de toucas (mesmo quando da utilizacdo de bonés), utilizar uniformes apropriados,
limpos e trocados diariamente, e sapatos fechados e limpos. Os profissionais devem estar
treinados para 0 manuseio adequado das refeicdes e possuir sistema de comunicagao por
radio, telefone celular ou outro meio de comunicacéo a distancia, devendo ser disponibilizado
0 mesmo meio de comunicacdo aos representantes do CONTRATANTE;

7. DO CONTROLE E MEDIGAO DOS SERVICOS PRESTADOS

7.1. Os pagamentos dos servicos serdo efetuados com base nos quantitativos de
itens/refeicdes/servicos efetivamente fornecidos e atestados pelo CONTRATANTE.
Desse modo, o fornecimento das refeicdes devera ter controle diario;

7.1.1. O controle sera feito por meio de documento (romaneio) entregue e atestado por
responsavel em cada unidade;

7.1.2. Ap6s o término de cada periodo mensal, a CONTRATADA elaborard um relatério
contendo os quantitativos totais mensais de cada um dos tipos de servicos fornecidos e
refeicbes efetivamente servidas, apresentando os documentos e planilhas de controle;

7.1.3. Apos a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, o responsavel da Unidade
de Servico atestara a medi¢cdo mensal, comunicando a CONTRATADA, no prazo de 03 (trés)
dias contados do recebimento do relatorio, o valor aprovado e autorizando a emissédo da
correspondente fatura, as quais devem ser emitidas da seguinte forma:

a) Notas Fiscais/Faturas correspondentes aos servicos executados no ambito das
unidades deverdo ser emitidas contra a Fundagdo do ABC — MOGI DAS CRUZES | — CNPJ
N° 57.571.275/0022-27 - situada a Rua Pedro Romero, S/N - Bairro Rodeio — Mogi das
Cruzes/SP.

b) A CONTRATADA devera encaminhar a nota fiscal com os valores referentes aos
servicos prestados, fazendo referéncia no corpo da nota a qual unidade pertence. O
responsavel pela Unidade de Servico atestara os servicos prestados e apos, encaminhara as
respectivas notas fiscais para FUABC.

C) A CONTRATADA devera indicar no corpo da nota fiscal as exigéncias contidas na
resolugéo 23/2022, que aprova as alteracdes as instrucdes n 1/2020, do Tribunal de contas
do Estado de S&o Paulo, as notas fiscais deverdo obrigatoriamente conter:
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. Indicag&o da Contratante: FUNDACAO DO ABC

. Indicacao do Contrato de Gestao n° 90/20

. NUmero do processo de compras N° - MC0030/23

. Fonte pagadora: Prefeitura Municipal de Mogi das Cruzes

7.1.4 Os valores para pagamento serdo apurados mediante a aplicacdo dos precos unitarios
contratados e as correspondentes quantidades de refeicBes efetivamente servidas e servigos
fornecidos, descontadas as importancias relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pelo
CONTRATANTE por motivos imputaveis a CONTRATADA.

8. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

8.1 A Contratada deve cumprir as boas préticas de fabricagéo e de prestacdo de servicos, e
cumprir a legislagdo pertinente;

8.2. A Contratada devera responsabilizar-se integralmente pelo servico objeto do contrato,
nos termos da legislacéo vigente;

8.3. Executar o servi¢co objeto do contrato em suas proéprias instalacoes;

8.4. Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legislagéo vigente, equipamentos de
protecédo individual (EPISs);

8.5. Submeter-se as normas de seguranca do Contratante, em especial quanto ao acesso as
suas dependéncias;

8.6. Estabelecer o controle de gqualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagdo do servigo através do método APCC (Avaliagdo dos Perigos em Pontos
Criticos de Controle);

8.9. Utilizar os géneros e os produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o
namero de registro no Ministério da Saude e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacédo
de produtos com alteracBes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;

8.10. Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores)
em condi¢cfes adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes;

8. 11.Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos em todas as suas etapas,
conforme a legislacéo vigente (CVS n.° 5/2013);
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8.12. Realizar o pré-preparo dos alimentos observando os critérios de higienizagao.
Ressaltasse que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfec¢cdo com solucéo
clorada, de acordo com as normas vigentes;

8.13. Prevenir a ocorréncia de contaminac¢ao cruzada entre os diversos alimentos durante pré-
preparo e preparo final;

8.14. Realizar a manipulagdo dos alimentos prontos somente com utensilios e/ou com as
maos protegidas com luvas descartaveis. Ressalta-se que o uso de luvas ndo implica a
eliminacdo do processo de higienizacdo e assepsia das maos;

8.15. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentacao fornecida, suspendendo o consumo
da alimentacdo sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminacgdo dos alimentos
in natura ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas;

8.16. Observar a aceitacao das preparacdes servidas, e no caso de aceitacao inferior a 70%
por parte dos comensais, a preparacao devera ser excluida dos cardépios futuros;

8.17. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeicbes fornecidas em que se verificar vicios, defeitos ou incorre¢cdes resultantes da
execucado do servico ou de materiais empregados;

8.18. Manter utensilios, equipamentos e locais de preparacdo dos alimentos rigorosamente
higienizados, antes e apds a sua utilizagao, com uso de produtos registrados no Ministério da
Saude;

8.19. Proceder a higienizacédo e desinfecc¢ao de pisos, ralos, paredes e janelas, incluindo area
externa (local de recebimento de géneros e de materiais) das dependéncias vinculadas ao
servico, observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

8.20. Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e
eliminacdo de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevencao, e sO deveréo ser utilizados produtos que possuam
registro nos 6rgdos competentes e qualidade comprovada;

8.21. Observar as regras de boa técnica e de seguran¢a quanto aos equipamentos e utensilios
de uso de sua cozinha, bem como os de uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, de forma
a garantir que nao seja possivel sua utilizacao para outros fins;

8.22. Obedecer, na execucdo e desenvolvimento das atividades, as determinacdes da Lei
Federal n.° 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.° 3.214, de 08
de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas alteracdes, além de normas e
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procedimentos internos do Contratante relativos & engenharia de seguranga, medicina e meio
ambiente de trabalho, que sejam aplicaveis a execuc¢ao especifica da atividade;

8.23. Apresentar a copia, quando solicitado, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO) e de Prevencdo dos Riscos Ambientais (PPRA), contendo, no minimo,
os itens constantes das normas regulamentadoras numeros 7 e 9, respectivamente, da
Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas alteracoes,
conforme determina a Lei Federal n.° 6.514, de 22 de dezembro de 1977;

8.24 . Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer dnus ou encargos relacionados
aos seus empregados na prestacdo do servico objeto do contrato, sejam eles decorrentes da
legislacdo trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental, incluidas as indeniza¢des por
acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

8.25. Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia
para situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencao dos servigcos objeto do contrato;

8.26 Manter durante toda a execuc¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cbes
assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua habilitagdo e qualificacdo na fase de
licitacao;

8.27.  Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental,
visando a reducdo efetiva de emissdes poluidoras na atmosfera. Para tanto, os veiculos
envolvidos no transporte, no apoio e na supervisdo dos servicos deverdo ser
preferencialmente movidos a etanol ou a gas natural veicular (GNV);

8.28 Reconhecer que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier a
causar ao Contratante, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da
execuc¢do do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em
servico, correndo as expensas da Contratada, sem quaisquer 6nus para o Contratante,
ressarcimento ou indeniza¢fes que tais danos ou prejuizos possam causar;

8.29 Realizar, para fins de recebimento, o controle diario do servigo efetivamente prestado;

8.30. Emitir a fatura/nota fiscal de acordo com o estabelecido em contrato, considerando as
refeicdes e servigos efetivamente fornecidos;

8.31. Afiscalizacdo e o controle do servico pelo Contratante ndo exoneram nem diminuem a
completa responsabilidade da Contratada por qualquer inobservancia ou omissdo na
prestacéo do servico objeto do contrato;
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8.32. Observar as disposicdes de sua competéncia estabelecidas na Lei Federal n.° 12.305,
de 02 de agosto de 2010, quanto a produc¢do, acondicionamento e a destinacao final de
residuos solidos;

8.33. Na elaboracéo dos cardapios deverdo ser observados os habitos alimentares e as
caracteristicas dos comensais, incluindo respeito a restricées religiosas e ideoldgicas dos
comensais, possibilitando, dessa forma, atendimento adequado;

8.34. A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional, e estar em condicdes
higiénico-sanitarias adequadas, com a devida identificacdo do valor calérico;

8.35. As refeicbes deverdo estar acondicionadas apropriadamente, de forma a conservar a
temperatura dos alimentos até o seu porcionamento;

8.36. Devera ser efetuado o controle bacteriolégico/microbiolégico da alimentacdo a ser
fornecida mensalmente, assim como a andlise da agua a ser utilizada e/ou consumida no
preparo das refeicdes, com a finalidade de encaminhar as amostras a qualquer momento em
casos de suspeita de toxinfeccdes alimentares;

8.38. Durante a execucdo do servico, a Contratada devera observar a aceitacdo, a
apresentacdo e o monitoramento da temperatura das refeicbes servidas, para possiveis
alteracdes ou adaptacdes, visando ao atendimento adequado, com base na Portaria CVS n.°
5, de 19 de abril de 2013;

9. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

9.1. Receber o objeto no prazo e condigfes estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus
anexos.

9.2. Prestar todas as informacdes e esclarecimentos que os empregados da CONTRATADA,
encarregados da execucdo do objeto deste contrato, venham solicitar para o desenvolvimento

dos trabalhos

9.3. Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execuc¢ao
contratual;

9.4. Conferir e aprovar a medi¢céo das refeicbes efetivamente fornecidas;

9.5. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

9.6 Encaminhar para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacéo de servicos;
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9.7 Avaliar e fiscalizar a prestacéo de servico do escopo deste CONTRATO;

9.8 Comunicar por escrito a CONTRATADA sobre qualquer falha ou deficiéncia do servico,
exigindo a imediata correcéo.

9.9 A FUNDACAO DO ABC n&o respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia
de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

10. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

10.1 O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo do contrato consistem na verificagdo
da conformidade da prestacdo dos servigos e da alocacao dos recursos necessarios, de forma
a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste.

10.2. O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessaria para 0
acompanhamento e controle da execucgéo dos servigos e do contrato.

10.3 A verificacdo da adequacéo da prestacdo do servico devera ser realizada com base nos
critérios previstos neste Termo de Referéncia.

10.4. Durante a execuc¢do do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel
de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneracgéo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a correcao das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

10.5. ACONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor
nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios
ao controle do prestador.

10.6 O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos
Servigos.

10.7 O representante da Contratante devera promover 0 registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necesséarias ao fiel cumprimento das clausulas
contratuais.

10.8 O descumprimento total ou parcial das demais obrigacbes e responsabilidades

assumidas pela Contratada ensejara a aplicacdo de san¢des administrativas, previstas neste
Termo de Referéncia e na legislacdo vigente.

ANEXO 1 - MODELO DE PROPOSTA
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(em papel timbrado da empresa participante)

A
FUNDAGAO DO ABC/ UPA RODEIO

A empresa (raz&o social da participante), inscrita Nno CNPJ n.2 XX.XXX.XXX/XXXX-XX, com sede no (endereco
completo), por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a) (nome do representante Legal), infra-
assinado, para os fins do processo n° MC0095/23 para suprir a unidade UPA RODEIO - Mogi das
Cruzes, apresenta a seguinte proposta de preco:

UNIDADE DE PRONTO ATENDIMENTO — UPA RODEIO - FORNECIMENTO DE REFEICOES CONGELADAS SOB

DEMANDA
VALOR GLOBAL
< QUANTIDADE ) VALOR MENSAL MAXIMO -
DESCRIGAOC UNIDADE | “Eqrimapa | VALORUNITARIO | ™ coriymapo PERIODO DE 12
(DOZE) MESES
DIETA BRANDA E 350
PASTOSA GRAMAS 129 R$ - | Rs - RS .
DIETA PASTOSA 200
LIQUIDIFICADA GRAMAS 38 R$ - | R$ - R$ -
DIETA LIQUIDIFICADA 200
SEM RESIDUOS GRAMAS 30 R$ - | R$ - R$ ;
DIETA LIVRE OU 350
GERAL GRAMAS 58 R$ - | rR$ - R$ )
DIETA HIPOSSODICAS 300
E HIPOCALEMICAS GRAMAS 17 R$ - | R$ - R$ -
VALOR TOTAL RS ) RS - - -

Valor mensal para 12 (doze) meses em algarismos: XXXxx
Valor mensal para 12 (doze) meses por extenso:

Valor global para 12 (doze) meses em algarismos: XXXxX
Valor global para 12 (doze) meses por extenso: XXXXXX

1.2. DA VALIDADE DA PROPOSTA: A proposta devera conter prazo de validade minimo de 60 (sessenta) dias,
contados da adjudicag&o dos servicos ofertados.

1.3. DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORMULACAO DOS CUSTOS
DA PROPOSTA DE PRECOS OU SEJA, todos os custos necessarios para o atendimento do objeto
desta contratacdo emergencial

preco tais como: custos com méao de obra, equipamentos, materiais, utensilios e transporte, impostos,
encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamentos de
pessoal, garantia e quaisquer outros que incidam ou venham a incidir sobre o objeto licitado.

Local, de de 2023.

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
(Nome, assinatura)
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